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Sara presentata in anteprima questa sera la nuova etichetta di Lambrusco "Lirico"

1907

"'"Lirico", nuova etichetta
per un inedito Lambrusco
dedicato a Big Luciano

Claudio Corradi

SAN MARTING IN RIO. E un Lam-
brusco nuovo, giovane, pur
nel rispetto della tradizione, e
destinato a conquistare un
pubblico moderno. “Lirico” &
la nuova etichetta di Lambru-
sco prodotto dalla Cantina di
San Martino in Rio e frutto di
un complesso progetto avvia-
to da oltre un anno. Il risultato
da oggi sara a disposizione di
quanti vogliano avvicinarsi ad
un Lambrusco dal gusto nuo-
voin grado disoddisfare le pitt
attuali richieste dei consuma-
torimantenendo al tempo stes-
so la personalita di un vero
Lambrusco. Scuro, molto pro-
fumato e pensato per i giovani

questo spumante si affina con
una lunga fermentazione dal-
laquale prende vita quell’effer-
vescenzaviolacea che ne carat-
terizza l'eleganza. Un prodot-
to internazionale proprio per-
ché in grado di coniugare co-
me puntualizza il presidente
dallacantinadi San Martinoin
Rio Roberto Baccarani “tradi-
zione e modernita”. Moderni-
tache emergeanche dal packa-
ging innovativo che punta
sull’eleganza di unanuovabot-
tigliamolto particolare e deno-
minata “Evoque” e sudiun’eti-
chetta giovane, disegnata da
RiccardoNiciolidell'istituto ar-
te applicata e design di Bolo-
gna, che ha inserito elementi
di pop-art. “Lirico” € un Lam-
brusco che va ad aggiungersi

allagiaaffermatalineadibotti-
glie “Rio” della Cantina di San
Marino in Rio, 330 soci ed ol-
tre 1.700 ettari di vigneti colti-
vati, che si prefigge 'obbietti-
vo di costituire una gamma
completadielevato livello qua-
litativo. Qualita che una gran-
de cantina come quella di San
Martino e in grado di assicura-
reperchéingradodipotersele-
zionare ogni anno le uve mi-
gliori da destinare alla botti-
glia. Qualita deivinidella Can-
tina di San Martino che noto-
riamente era particolarmente
dal maestro Luciano Pavarotti
al quale questa bottiglia & sta-
tadedicata.

1l tenore, come & stato pil
volte ribadito anche a livello
nazionale nelle interviste al
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'uscita dalla Cantina di San Martino in Rio

suo grande amico “Panocia”, &
sempre stato un abituale con-
sumatore del Lambrusco della
Cantina di San Martino che ha
prodotto per 40 anni il vino
che lui beveva. «Eravamo de-
terminati nel voler realizzare
questa bottiglia — puntualizza
JuryMarco Nicioliresponsabi-
le commerciale della linea Rio
—ma fin dalla sua fase embrio-
nale abbiamo ritenuto corret-
to illustrare il progetto a Nico-
lettaMantovani. Leiha partico-
larmente gradito la cosa rima-
nendo entusiasta. Da qui & na-
ta una collaborazione con la
Fondazione Luciano Pavarotti
chehadecisodiutilizzare que-
sto vino in tutte le iniziative
della fondazione stessa. E per
questo che al collo della botti-
glia & appeso una medaglia
pendaglio conilnome del vino
sudiuna faccia ed il logo della
fondazione sull’altra. Come
contropartita la Cantina di
San Martino in Rio devolvera
a favore della fondazione una
percentuale su ogni bottiglia
di “Lirico” venduta. La presen-
tazione ufficiale di “Lirico”
avra luogo oggi alle 18 con
una serata di gala Ristorante
Europa92aModena.—
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PALAZZ0 SCARUFFI

Il perlage della Spergola
tutto da degustare
inun libro ma anche live

Linda Magnoni

REGGIO EMILIA. Un pomerig-
gio alla scoperta delluva
Spergola: domani a palazzo
Scaruffi, invia Crispi 3, si ter-
ra la presentazione del libro
“Spergola, un vitigno reggia-
no. Viaggio tra storia, vini e
territorio”, la prima vera e
propria monografia dedica-
ta a questo vitigno tipico del-
le colline reggiane. 11 libro,
editoda Aliberti, & stato scrit-
to da un gruppo di somme-
lier della delegazione Ais,
I’Associazione Italiana Som-
melier, diReggio Emilia.
«Noi della delegazione vo-
levamo metterci al lavoro
pervalorizzare il nostro terri-
torio — spiega Giulia Bianco,
curatrice del volume —e con-
centrarci su un’eccellenza in
realta ancora poco conosciu-
ta. L'obiettivo era quello di
conoscere la Spergola a tre-
centosessanta gradie farlaar-
rivare a piti persone possibi-
le».Dalienatounteamditre-
dici sommelier: «Ognuno ha
messo a frutto le proprie co-
noscenze: chisi e dedicato al
capitolo sulla geologia, chi a
quello sull’agronomia... chi,
ancora, hascrittola parte spe-
cificamente dedicata alla de-
gustazione». Per completare
l'opera, ladelegazionesié an-
che rivolta ad alcuni tecnici
esperti: la presentazione é fir-
mata da Attilio Scienza, pro-
fessore ordinario diviticoltu-
ra all'Universita degli Studi
diMilano. Poicisonoicontri-
buti della dottoressa Marisa
Fontana, ricercatrice dell'U-
niversita di Bologna, laurea-
tain Scienze Agrarie e in Viti-
coltura ed enologia oltre che
membro effettivo di commis-
sioni perlavalutazione deivi-

LazonadellaSpergola

ni Doc, e dell’enologo Alber-
to Grasselli, anche lui laurea-
toin Scienze e Tecnologie Ali-
mentariall'Universita di Par-
ma e in Viticoltura ed Enolo-
gia a Bologna, e che da anni
sioccupadella Spergola. I11i-
bro é giastato ospite, I'8 apri-
le scorso, di Vinitaly, dove ha
riscosso un certo successo. E
domani verra presentato an-
che a Reggio, nel cuore del
centro storico. «Diffondere
laconoscenza della Spergola
¢ importantissimo - conti-
nual’autrice - perché & unvi-
tigno molto antico che parla
dinoi: dellanostrastoria, dei
nostri sapori e delle nostre
tradizioni. Inoltre, dal punto
di vista tecnico, ha tante po-
tenzialita: puo essere vinifi-
cato in varie tipologie, ma
raggiunge la sua massima
espressione con le bollicine.
E la nostra é soprattutto una
terradibollicine».

Proprio per apprezzare il
perlage della Spergola, dalle
16 alle 21 a palazzo Scaruffi
saranno presenti banchidias-
saggio. Alle 18 invece avra
luogola presentazione del li-
bro, icui proventi saranno de-
volutial Grade. —
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AGRITURISMO

IL. BOVE

Il buono
che fa storia

NAVIGARE

OUTLET

Azienda Agricola Melioli Lorenzo
Via Salimbene da Parma, 115 RE - ltaly
tel.: +39 0522 533238
agriturismo@ilbove. it
www.ilbove.it

MARGINI
TELONI

OUTLET RIO SALICETO
VIA GOLETO 13/B VIA'S.LODOVICO 6

OUTLET BORETTO
INFO TEL 0522-964755 INFO TEL 0522-738926
ABBIGLIAMENTO UOMO, CALZATURE,
INTIMO E ACCESSORI
TAGLIE FINO A 7XL

COPERTURE PER:

L INDUSTRIA | AGRICOLTURA | TRASPORTO | LUNA PARK
A www.facebook.com/agriturismo.ilbove

Trova questo e tutti gli altri quotidiani molto prima, ed in piu riviste,libri,audiolibri e tanto altro,tutto gratis su: https://marapcana.icu

MARGINI TELONI | Via Togliatti 17 (Zona Ind.) - Guastalla (RE)
Tel. 05622 831265 | Fax. 0522 831407 | marginiteloni@gmail.com | marginiteloni.com
+ www.facebook.com/pages/Margini-Teloni-di-Margini-Giorgio




